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Plattenwarmeubertrager fur Lebensmittel-
und Hygieneanwendungen
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Die thermowave CmbH ist ein fuhrender Hersteller von PlattenwarmeuUbertragern, die
nach Kundenspezifikationen in einer Vielzahl von Materialien, Gestellvarianten und Groé3en
konfiguriert werden. Der Hauptsitz befindet sich in Berga, auf halbem Weg zwischen
Gottingen und Leipzig.

Das Produktportfolio reicht von Standardwarmeubertragern fur HLK-Anwendungen

bis hin zu hochspezialisierten Geraten fur industrielle Kihlung, die Lebensmittel- und
Getrankeindustrie, die chemische Prozessindustrie und den Energiesektor.

10 000 - 3000

Produktionsflache Einheiten pro Jahr

Schnelle ErweiterungdesProduktportfoliosund der Ausriistung

Das Produktportfolio wurde bereits erweitert, da eine Laserschwei3maschine nun den
Maschinenpark erganzte, was es ermoglichte, auch geschwei3te Module anzubieten.

Das Produktsortiment sowie die technische Ausstattung der Produktionsanlagen
wuchsen auch im folgenden Zeitraum kontinuierlich. Drei Produktlinien fuhrten zur
Entscheidung des Unternehmens, eine zweite Produktionshalle fur noch anspruchsvollere
PlattenwarmeUbertrager zu bauen.

Qualitatserfahrung

Qualifizierte und motivierte Mitarbeiter gewahrleisten eine gleichbleibend hohe Qualitat
aller Produkte zum Nutzen ihrer Kunden. Die Erfahrung von thermowave im industriellen
Warmetransfer ermoglicht es, neue innovative Produkte zu entwickeln und auf den Markt
zuU bringen.
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thermolinePURE
Hybride Bauweise

Gedichtet & Modulverschweil3t
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KOMPAKHEIT  VIELSEITIGKEIT EINFACHE . HOHE HYBRIDE
WARTUNG WARMEUBERTRA-  BAUWEISE
GUNGSEFFIZIENZ

HYGIENISCH

HOHER DRUCK
-1/16 BAR




Furalle Prozesse,die Kiihlungund Erwarmung in der Lebensmittel-
und Getrankeindustrie umfassen, verfugt die Produktlinie
thermolinePURE Uber einen Plattenwarmeubertrager, der fur
diese Anwendung geeignet ist.

Unsere umfassende Erfahrung in der Hochdruckanwendung
gewahrleistet die hochste Qualitat in  thermolinePURE
Plattenwarmeubertragern. Unsere Pasteurisierungseinheiten fur
Bier, Wasser, Erfrischungsgetranke und andere Getranke erfullen
die strengsten Anforderungen.
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Hauptmerkmale

Energieeinsparender
Betrieb

- Effizienter WarmeuUbertrager fur

- Hohe Korrosionsbestandigkeit .
kleine Atm

- Ausfallsicherer Betrieb . . . .
- WarmerUckgewinnung bis zu

- Die Kapazitat kann nachtraglich durch 96 %
70

Hinzuflgen oder Entfernen von Platten
angepasst werden
- Hervorragende Schmutzbestandigkeit Geste"rah men

aufgrund hoher Turbulenzen und glatter

Oberflachen
- Edelstahl

- C-Stahl Edelstahlverkleidet

- Lebensmittelsichere Materialien
- Produktfreundliches Design

. Zuverlassige Berechnung - Zwischenrahmen mit

AnschlUssen

Wartungsfreundlich

Anschlussvarianten
- Geringes Gewicht

- Kompakte Bauweise
- Milchrohrverschraubung - DINT1851

- Aseptische Verbindung DIN11864-
1 (Rohrverbindung) DIN11864-2
(Flanschverbindung APV-FN1/ FG1
(APV-Kleinflansch))

Verfug ba res Zu behér - Neumo BioConnect®
Klemmverbindung - DIN32676

- Geringer Wartungsaufwand
- Leicht zu reinigen

- Edelstahlsicherheitsblech

- Messingmuttern

- Abdeckungen fur

Spannschrauben

- Spannschlussel

- KalottenfuRe « NBR

- Zwischenrahmen mit « EPDM

Doppelanschluss « FKM (Viton)



Gestellvarianten

Standardkonfiguration

[K —r
Plattenbereich
0

(DN}

Zwei-in-eins-Konfiguration
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Plattentypen

StandardLine-Platten

Thermodynamisch weiche Struktur

Hohe Durchflussrate

Niedriger Druckverlust

Breites Anwendungsspektrum

Auch geeignet fur zahe und scheremp-
findliche Medien
Schonende Behandlung der Produkte
Pragetiefe von 3,5 bis 4 mm

Thermodynamisch harte Struktur

Sehr hohe WarmeuUbertragungskoeffizienten
Hohe thermische Effizienz
Niedriges Fullvolumen

Jl

PowerLine-Platten

Geeignet fUr homogene und dunnflUssige

Medien

Pragetiefe von 2,0 bis 2,5 mm

Hohe Flexibilitat und Vielseitigkeit

h3

Technische Daten

Lange max. {mm) 287
Breite max. (mm) ne 244 246 329 369 437 496 586 T4 B&8 995 1215
Lange / Breite 247 402 5.02 299 374 342 302 347 403 215 34 233

Gestelltyp h3 Nennweite bar

194 565 DN 40

90 F 887 450 250-2000 187 578 0-100 DN 25 -1/30 43 120-600 46
194 825 DN 40

150 F N47 | 450 250-2000 187 838 0-100 DN 25 -1/30 70 160-830 70

250 F 1265 | 650 | 500-4000 | 316 774 | 0-280 | DN 100 -1/30 | 236 510-1820 256

400 F 1712 575 500-4000 318 1207 | 0-280 DN 80 -1/30 | 334 390-2100 347

500 F 1745 | 650 | 500-4000 316 1255 | 0-280 DN 100 -1/30 | 425 690-4160 425
37 153 DN 200

650 F 1750 | 900 | 500-4000 245 | 1205 0-280 DN 150 -1/30 | 381 | 700-4700 | 496
370 | 1693 DN 200

850 F 2290 | 900 | 500-4000 245 | 1745 0-280 DN 150 -1/30 | 536 | 1000-7000 | 645




lhre Anwendungen auf einen Blick

PRODUKT ANWENDUNG PROZESS MEDIEN
Kuhlen Bier
Warmeruckgewinnun
thermolinePURE Pasteurisierer e A SHeHEits
Erhitzen
Bierwurze i
Erfrischungsgetranke a |1|lr[
Fruchtsaft — ||' -
Kuhlen von: Ketchup ~
- Brauerei-Produkten Mayonnaise
thermolinePURE Kuhler - Milch Milch
- Erfrischungsgetranken e
- Lebensmitteln Molke
Sahne
Joghurt
Speised|
Erhitzen von: Wasser
- Brauerei-Produkten -
- Milch sirup
thermolinePURE Erhitzer . Erfrischungsgetranken
- Lebensmitteln Und viele weitere Medien

fhermowave

Referenzen

SAB Miller Krones AG AIDA




Vertrauenserhohender Service

Die internationale Verfugbarkeit gilt nicht nur fUr unsere PlattenwarmeuUbertrager, sondern
auch fUr unseren Service. Ein motiviertes Team, schnelle Reaktionszeiten und bewahrte
Zusammenarbeit mit unseren internationalen Partnern gewahrleisten einen fachkundigen,
umfassenden und zuverlassigen Service direkt bei Ihnen vor Ort

Ein Expertenteam von Servicetechnikern und qualifizierten Fachkraften steht lhnen zur
VerfUgung. Eine schnelle VerfUugbarkeit von Ersatzteilen, individuelle Beratung sowie ein
umfassender Service im Bereich RUcksendungen und Garantie gewahrleisten |hnen eine
zuverlassige UnterstUtzung fur jede Eventualitat.

Unser service - lhre vorteile :

- Rundum-Service fur Kunden

- Umfassende und individuelle Kundenberatung

- Alle gangigen Ersatzteile auf Lager

- RegelmaBige Wartung auf Anfrage (Wartungsvertrage)

- Moglichkeit der Vor-Ort-Montage

- Aufbereitung (Austausch von Dichtungen und Reinigung der Platten)
- Schnelle Lieferung von Ersatzteilen

- Flexible Planung zur optimalen Wartung bestehender Systeme
durch Anpassung an neue Betriebsbedingungen bei gleichzeitiger
Kosteneffizienz

- Fachgerechte Installation mit schneller Verfugbarkeit von Ersatzteilen
- Garantie auf Reparaturen

Sie erreichen unser Service-Team unter +49 34651 418 9980 oder senden Sie eine E-Mail mit der
Herstellungsnummer an service@thermowave.eu.
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Website

Linkedin

EXPERTE FUR PLATTENWARMETAUSCHER

thermowave
Eichenweg 4
06536 Berga
DEUTSCHLAND

www.thermowave.de

Macht das Leben frisch

thermowave



